FREDDI

= Alici marinate
«  Insalata di mare con cruditd di verdure
~  Carpaceio di salmone
«  Cocktail di gamberi in salsa resa
«  Gamberi alla catalana
@ Canocchie al vopore
+ Razzaal vapere
= Degustaziene di antipast| Freddi
CALDI
= Cozzedi "Cervia” alla Tarantina
w Vongole di "Cervig® clla marinara
= (Cazze e vongole in zuppa
+«  Ciuffi di calamaro al ristretto di balsomice
«  Gamberi pormodore fresco e basilico
- Calomari (Fiechion)) in carte da forno
=« Gratinoto misto
»  Capesante gratinate nd pz
g Cancechie alla marinara
. Mazzancolle al sale di "Cervig”
CRUDO
v Dstriche Fine de Clare cad
- Scampi cad
s Gamber| ross di Mazara cad.
w+  Cruditd di mare (Carpacci, scampo, 2 ostriche)
=  Tartare di fonno (pirna giolla) con sperie
= Carpaccio di tonno (pinna galla)
= Carpaccio di riccicla
=  Bis di Carpacci [tonna e riccioks)

Pane e coperta € 300
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Rigotte di mare (rossa)

Togliolino allo pescatora

Lasagre di pesce

Spaghetti alle vongole “purdzi”

Strozzopreti alla marinara

Strozzopreti zucchine e gomberi

Taglioling al salmone

Spaghetti chitarra "Posillipo” alla Claudic

pom. fresco, gamber| e bosilico

Risotto eurry e gamberi Ea W’Z’g

Passatelli asciutti

vongale, amberi e pomodarini

Taglinling alla seaglio

Risette allaragosta {a pers.)
{minz2)

Spaghetti alle vongole veraci (o pers )
{minx2)

Spaghetti chitarra allastice {a pers.)

pem. fresca e basilico [min )

Paelia alla Valenciana (o pers)

di solo pesce {minx2)
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SECONDI DI PESCE

Spiedini di calamaro

Spiedini misti

Spiedini di gamberi

Saogliole alla griglia

Fritto miste dell Adriatico

Fritto calamari e gamberi

Baccala alla griglia

Baccala al forno con patate ¢ pamodarini

Tagliata di tonno (pinna gialla)
can sesame, salsa ibisco & rucoln

Branzino alls griglia

Branzino ol forne o ol sale

Rombo alla griglia

Rombe al forno con patate & pormadsrin
Griglieta mista
Crostacei alla %E}gha

tice/mazrancalle/scampl
spiedini di gamberi)
Crostacei alla catalana
{astice/mazzancolle/scompi
con cipalla di Tropea & pomodorini}
Pescato (Rembo o Branzing)
(alla griglia al sale ol forns)

la pers.) (minx2)

{a pers.) (minx2)

all'etto

£14.00
£1600
£18,00
£16,00
€17,00
€2000
€17,00
£18.00
€20,00

€17,00
£19,00
£€2400
€26.00
€22,00
£50,00

€50,00

€ 7,50

2 SONIORE o

Insalata mista
Patate al forno
Patatine fritte
Verdure alla griglia
Pinzimaonio

€ 500
€ 500
€ 500
€ 600
€ 8,50

MENU DI CARNE

Caprese con mozzarella di bufala €13,00
Prosciutto di Parma € 14,00
Prosciutto di Parma e melene € 18,00
Bresaola, grana & rucola €15,00
Cappelletti alla Brasserie € 15,00
pemadera, panna, crema di basilice
Strozzapreti / Tagliatelle € 13,00
al ragl o panna & speck
Cappelletti € 15,00
al ragd, parna & speck
Lasagne alla Balognese € 14,00
Cotoletta alla milanese con patatine fritte £€15,00
Filetto di manze €2500
alla griglia con patate ol ferno
Tagliata di manzo € 25,00
pomadorini, ruccka ol ristretto di balsomica
Filetta di manzo ol pepe verde €28,00
v
Degustazione di Pesce
Antipasti Freddi
L]
Antipasti Caldi
Lt ]
Risotte alla Marinara
e e e e
Fritte misto dellAdriatico
Grigliata mista
e
Acqua, vino della casa e caffé
€ 50,00 (a persona) (min.x2)

L

e Fresco | « Surgelata | @ Prodotto non sempre dispenibile | M.B. Inmancanzo di pesce fresco verrd urilizzate pesce surgelate | Le preparazicni ¢ base di pesce cruda senc stote sottopeste al trattamenti di prevenzione ¢ norma ci legge.




